
made
in
Germany

Flexibler  
Einsatz

außerhalb des  
Kassenbereichs

wechselbare 
Foodthemen

durch Gastro-
Gerätetechnik

Kein  
Starkstrom  

benötigt 
 

Keine Bau-
maßnahmen 
notwendig 
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Die mobile Frontcookingstation



Snackpoint Grillstation Snackpoint Gulaschkanönchen

Snackpoint Hotdog Snackpoint Räucherofen-Präsentation
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Snackpoint Currywurst Pommes Snackpoint GN-Regal-Konzept

Snackpoint HamburgerSnackpoint Fischstand mit impulsexpo Rückwand
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Konfigurieren Sie Ihren Snackpoint nach Wunsch

Indoor Variante

Arbeitsplatte Edelstahl  
(Abmessung 770 x 590 mm) 

1/2 GN

Beispielkonfiguration Arbeitsplatte

Sie können insgesamt den Platz 
für zwei 1/1 GN Geräte pro 
Arbeitsfläche einplanen.

1/1 GN

Die Schutzhaube

Allgemein 
•	 Abmessungen ca. B 800 x T 600 x H 985 mm 
•	 Aluminium eloxiert mit integriertem Panel (bedruckbar)

Basis snackpoint (Oberbau)
•	 Innen liegende Edelstahlverkleidungen
•	 Edelstahlabdeckung mit Ausschnitten ähnlich Gastronorm 
•	 Gewicht ca. 6 kg 
•	 Abmessung: ca. B 800 x T 600 x H 245 mm

Gerätetisch (Unterbau)
•	 Verstärkte Edelstahlplatte mit Kabeldurchführung Ø 80 mm 
•	 Gewicht: ca. 15 kg
•	 Abmessung: ca. B 800 x T 600 x H 665 mm

Roll-Sockelrahmen
•	 mit 4 lenkbaren Schwerlastrollen (2 Stück feststellbar)
•	 inkl. Boden 
•	 Gewicht: ca. 6 kg 
•	 Abmessung: ca. B 800 x T 600 mm

Spuckschutz-Set
•	 Einscheibensicherheitsglas 6 mm stark 
•	 1 Front, Abmessung ca. B 793 x H 300 mm 
•	 2 Seiten, Abmessung ca. B 588 x H 300 mm
•	 wahlweise mit Ablage
•	 Abmessung ca. B 793 x T 150 mm

Technische Details

Wahlweise 50 mm oder 
100 mm Rollendurchmesser

Individuell 
bedruckbar
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Outdoor Variante 

Arbeitsplatte Edelstahl  
(Abmessung 772 x 590 mm) 

Beispielkonfiguration

Sie können insgesamt den Platz 
für zwei 1/1 GN Geräte pro 
Arbeitsfläche einplanen.

1/1 GN1/1 GN

Die Schutzhaube

Ideal für gasbetriebene Gastrotechnik

Allgemein 
•	 Abmessungen ca. B 800 x T 600 x H 985 mm 
•	 Aluminium eloxiert mit integriertem Panel (bedruckbar)

Basis snackpoint (Oberbau)
•	 Seiten und Front aus Edelstahl
•	 Edelstahlabdeckung mit Ausschnitten ähnlich Gastronorm 
•	 Gewicht ca. 6 kg 
•	 Abmessung: ca. B 800 x T 600 x H 245 mm

Gerätetisch (Unterbau)
•	 Verstärkte Edelstahlplatte mit Kabeldurchführung Ø 80 mm 
•	 Gewicht: ca. 15 kg
•	 Abmessung: ca. B 800 x T 600 x H 605 mm

Roll-Sockelrahmen
•	 mit 4 lenkbaren Schwerlastrollen (2 Stück feststellbar)
•	 inkl. Boden 
•	 Gewicht: ca. 6 kg 
•	 Abmessung: ca. B 800 x T 600 mm
•	 100 mm Rollendurchmesser

Spuckschutz
•	 Einscheibensicherheitsglas 6 mm stark 
•	 1 Front, Abmessung ca. B 793 x H 300 mm 

Technische Details

100 mm Outdoor  
Schwerlast-Rollen

Individuell 
bedruckbar

Gesamtgewicht: 	 ca. 36 Kg  
Packmaß zerlegt:	ca. 650 x 800 x 250 mm
Der Snackpoint ist mit wenigen  
Handgriffen in Einzelteile zerlegbar.
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und vieles mehr...

Art.-Nr.: 305053

Art.-Nr.: 200240

Art.-Nr.: 500840

Art.-Nr.: A500385Art.-Nr.: 700202G

Art.-Nr.: 500850

auf Anfrage

Art.-Nr.: A120455

Art.-Nr.: A120406

jegliche GN Behälter auf Anfrage

Art.-Nr.: 55333G / ZU-1039

Art.-Nr.: GN1040

Wählen Sie Ihre Gastro-Technik...
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...Wir konfigurieren Ihre Arbeitsplatte

Weitere individuelle Gastro-Geräte ebenfalls auf Anfrage erhältlich!

Arbeitsplatte Edelstahl  
(Abmessung 770 x 590 mm) 

1/2 GN 1/1 GN

Sie können insgesamt den Platz für zwei 1/1 GN Geräte pro Arbeitsfläche einplanen.
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auch mit Rückwand
kombinierbar

Variante mit SonnenschirmVariante mit Seitenablagen

Der mobile Bratwurststand

Der professionelle Bratwurststand ist ideal für den mobilen Einsatz in der Gastronomie, der Hotellerie oder dem 
Handel. Das Konzept dieses flexiblen Imbisstandes berücksichtigt die gesetzlichen Hygienebestimmungen.

Vollkommen autark an Ihren Point of Sale 

Werbefläche
      austauschbar
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Gasflaschenhalter

AB00054

*Ausschwenkbares Waschbecken
mit manueller Fußpumpe

komplett einsatzbereit

Ablage und Halter für z. B. 
Servietten, Senf & Ketchup

*optional erhältlich und nicht Bestandteil der Basisversion 

*Qualitäts Gas-Kombibräter  
DVGW zertifizierter Gasanschluss

-Made in Germany-

Grillstand mit Seitenablagen

Grillstand Basis

Der modulare Grillstand verfügt über individuell bedruckbare Unterfronten. Die Flächen der Oberfronten 
und die Frontablage sind aus Edelstahl. Zu der Frontablage gehören 3 Einsätze für z.B. Servierten,  
Senfflasche und Ketchupflasche. Der Basis Grillstand verfügt zudem über einen bruchsicheren und 
hitzebeständigen Spuckschutz, sowie einen Gasflaschenhalter zum sicheren fixieren der Gasflasche.  
Der abgebildete Profi Gas-Kombibräter (made in Germany) ist DVGW zertifizierter und optional erhältlich.

AB00053
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auch mit Rückwand
kombinierbar

frisch geräucherte Forellen

Variante mit SonnenschirmVariante mit Seitenablagen

Der mobile Räucherstand

Der professionelle Räucherstand ist ideal für den mobilen Einsatz in der Gastronomie, der Hotellerie oder dem 
Handel. Das Konzept dieses flexiblen Imbisstandes berücksichtigt die gesetzlichen Hygienebestimmungen.

In wenigen Minuten frisch geräuchert

Werbefläche
      austauschbar
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Ausschwenkbares Handwaschbecken Räucherofen geschlossenAblage und Halter für z. B. 
Servietten und Besteck

Räucherofen offen und bestückt

Räucherstand mit Seitenablagen

Der modulare Räucherstand verfügt über individuell bedruckbare Unterfronten. Die Flächen der Oberfronten und die 
Frontablage sind aus Edelstahl. Zu der Frontablage gehören zwei Einsätze für z.B. Servierten, und Besteck. Der Basis 
Räucherstand verfügt zudem über einen bruchsicheren Spuckschutz, .

made
in
Germany

Technische Daten:
Anschlusswert: 230V oder 115V, 1500 Watt
Maße: B 450 mm, H 350 mm, T 450 mm
Tropfschale: 300 x 400 mm
Gewicht: 25 kg
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Der mobile Verkaufsstand

Nach dem Motto „mobil und flexibel“ bietet der Verkaufstand modulare Lösungsmöglichkeiten auf kleinem 
Raum. Wählen Sie die gewünschten Optionen wie Überdachung, Spuckschutz, fließendes Wasser oder 
Beleuchtung (230V).

Werbefläche
      austauschbar

Variante mit Seitenablagen
AB00067

Basis Variante 
AB00066

AB00069
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*optional erhältlich und nicht Bestandteil der Basisversion 

*LED Beleuchtungs-Profil 230 V
für den Spuckschutz

Ablage und Halter für z. B. 
Servietten

*Seitenbanner-Set, bedruckt*Ausschwenkbares Waschbecken
mit manueller Fußpumpe und 

Kanister - komplett einsatzbereit

Verkaufsstand mit Seitenablagen

Der kleine Verkaufsstand für den Innenbereich bietet genügend Arbeitsfläche mit den zwei zusätzlichen Seitenablagen 
und rückt mit Hilfe der LED-Beleuchtung Ihre Ware ins rechte Licht. Durch die Rollen ist das System einfach und schnell 
an seinem Einsatzort.

Variante mit Seitenablagen 
und Bannern

AB00067
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Doppelte Bain-Marie

Cool & Hot + Suppenstation

Arbeitsfläche

Dieser Snackpoint mit durchgehender Edelstahl-Arbeitsplatte 
ist eine eigenständige Lösung, ob als Ausgabestation oder 
zum Zubereiten. Durch den Tausch der Arbeitsplatte kann der 
Snackpoint jederzeit mit gewünschter Gastrotechnik bestückt 
werden.

Diese Gerätebestückung mit doppelter 1/1 GN tauglicher  
Bain-Marie ermöglicht die Warmhaltung von Speisen durch 
ein stufenlos heizbares Wasserbad. Die Speisen werden mittels 
gewählter Gastronorm Behältergrößen bestückt.

Diese Station mit zwei 1/1 Gastronorm-Ausschnitten in der 
Edelstahl-Arbeitsplatte, ermöglicht den Einsatz von verschiedener 
1/1 GN Gastronormtechnik. Das abgebildete 230V Hot&Cool-
Gerät bietet die Möglichkeit der freien Temperaturwahl von bis  
-5 C° (Salate, Feinkost) oder bis + 75 C° (z.B. Frikadelle, Leberkäse, 
Bratwust, Schnitzel, Gemüse u.s.w.) zum Kalt- bzw. Warmhalten.

AB00045

AB00044

AB00043

2x
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Heißhalte Theke

Kassentisch

Absaugung + Induktionsfeld + GN-Pfanne

Diese 230V betriebene 2fach Induktion-Bratstation mit 2 
integrierten 1/1 GN Gusspfannen und optionalem Dunstabzug 
mit Kohlefilter ermöglicht das mobile Garen und Braten 
(Frikadellen, Bratwurst, Schnitzel, Leberkäse, Spiegeleier u.s.w.) 
Tipp: Kombinieren Sie Induktion / Gusspfanne mit einem  
Cool & Hot-Gerät zur Warmhaltung von fertig gegarten Speisen.

Diese Einheit mit 230 V heißhalte Theke bietet das Heißhalten von 
30°C bis 90°C und gleichzeitige Präsentieren von Heißspeisen 
wie z.B. Haxen, Frikadellen, Bratwurst, Schnitzel, Leberkäse, 
Hähnchen u.v.m.. Ideal als Ergänzung mit anderen Snackpoints.

Ideal als Ergänzung mit anderen snackpoints.
Diese Ausführung mit individuellem Ausschnitt für ein 
kundenseitig bereitgestelltes Kassensystem bietet eine 
professionelle mobile Lösung außerhalb von festen 
Kassenzonen. Durch den Tausch der Arbeitsplatte kann der 
snackpoint jederzeit mit gewünschter Gastrotechnik bestückt 
werden. Optional auch mit dem Spuckschutzscheiben-Set 
erhältlich. 

AB00048

AB00047 Musterbeispiel

AB00046
2x 2x
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Arbeitsfläche + 4 * 1/6 GN

Hot-Dog Gerät & GN Behälter + Abdeckung

Alles was Sie für einen guten Hotdog benötigen kann in der 
kompakten Einheit untergebracht werden. Die Ablage unter 
der Arbeitsfläche bietet ebenfalls noch Platz für Brötchen und 
Ähnliches. 

Dieser Snackpoint mit einer Edelstahl-Arbeitsplatte und 4 
integrierten 1/6 Edelstahl GN-Schalen, ist eine Lösung für 
Zutaten oder Beilagen und bietet zusätzliche Arbeitsfläche. 
Durch die wechselbare Arbeitsplatte kann der Snackpoint 
jederzeit mit alternativer Gastrotechnik bestückt werden.

AB00041

AB00039
2x

4x

2x

Kühlauslagevitrine 67L

Mit 8 GN-Behältern 1/6 GN, Edelstahlgehäuse, 
Glasdeckel (Sicherheitsglas),Für 1 x 1/1 GN und 1 x 
1/3 GN, GN-Behälter 100 mm tief, statische Kühlung, 
automatische Abtaufunktion,Temperaturbereich: 0°-10°C, 
Spannung: 230V

AB00078
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Currywurst Point

Der 230V betriebene Currywurst Point mit 
Induktionskochfeld und 1/1 GN Gusspfanne sowie 
einer 1/2 GN Bain-Marie mit zwei beigefügten 1/4  
GN-Behältern für die Warmhaltung von Soßen 
und einem elektrischen Wurstschneider ist ein 
einsatzbereiter Bratwurst bzw. Currywurststand.

AB00049

snackpoints miteinander verbinden...

Verwendung mit 

Spuckschutz Seitenteil

Verbindungsschiene

kurz

Verwendung ohne 

Spuckschutz Seitenteil

Verbindungsschiene

lang

SP1190
SP1195

40L Selbstbedienungs Kühltheke

Ideal für die Verkostung von z.B. abgepackten frisch zubereiteten 
Lebensmittel zur Selbstbedienung für den Kunden. Ergänzen 
Sie diesen Snackpoint mit einem weiteren Snackpoint zur 
Zubereitung und Beratung. 
Temperaturbereich: 0° - 12°C
Spannung: 230 V

AB00079
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Räucherstand mit Seitenablagen

Der mobile Paella Stand

Integrieter Gasbräter mit Rost oder Pfanne in den Abmessungen 
600 x 460 x 50mm erhältlich. Auch mit Überdachung möglich.

Im Snackpoint ist der Räucherofen unten eingelassen. Oben 
haben Sie genug Arbeitsfläche um die Ware zu präsentieren 
oder weiter zu bearbeiten. Die beiden stabilen Seitenablagen 
ermöglichen Ihnen noch mehr Arbeitsfläche auf kleinstem 
Raum. Auch mit Überdachung möglich.
Der elektrischer Räucherofen kann auf 230 oder 115 V betrieben 
werden. Abmessungen ca.: B 450 mm, H 350 mm, T 450 mm.

Frische Räucherware

Ohne Stromanschluss durch Gasbetrieb

SP1470

AB00059

2/1 GN oder 1/2 GN 
Stahlpfanne

Profi-Gasbräter

Räucherofen geöff-
net und bestückt

frisch geräucherte 
Forellen

Kleine Gulaschkanone

Das „Gulaschkanönchen“ beinhaltet einen integrieren bis 
100°C stufenlos regelbaren 230 V Wasserbadbehälter. Als 
Kontaktbehälter für die zu wärmenden Gerichte dient ein 
induktionstauglicher 20 L Kochtopf. Der Ofen mit Ofenrohr 
dient der Optik. Die Arbeitsfläche beinhaltet 2 Behälter für 
Servietten und Besteck. 

AB00038 2x
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Der Präsentationsstand: Räucherofen

In Kombination mit einem speziellen Show-
Räucherofen können Sie Ihre frisch geräucherte 
Ware angemessen präsentieren.  Abmessungen des 
Aufsatzes ca.: B 800 x H 1010  x T 485 mm

Präsentation wie frisch geräuchert

SP1480

Schiebetüren und Innenregale
Gastronorm-Regal

Schiebetüren als Sichtschutz

Mobile Hygienestation

Um die strengen Hygienevorschriften einzuhalten, benötigen 
Sie vor Ort auch fließendes Wasser. Mit der Hygienestation ist 
das kein Problem. Wählen Sie zwischen manuellem, akku, oder 
230 V Betrieb Ihre passende Lösung. Im 230 V Betrieb ist auch 
Heißwasser kein Problem. 

fließendes Wasser überall!

AB00050 inkl. Ladegerät
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Suppenstation
mit 2 Suppentöpfen à 4 l
Maße: B 636 x H 460 x T 357 mm
Anschlusswert: 2,2 kW / 230 V 50 Hz
Gewicht 	 7 kg
Art.-Nr. 	 500840

1/1 Gusspfanne & Induktionskochfeld
Master E2 Induktion 3500 W / 230 V
2er Einbaukochfeld - Sensor Touch
Maße: B 290 x T 520 x H 60 mm
Gewicht 	 5,2 kg
Art.-Nr. 	 ZU-1039

Bain Marie 1/1 GN
Bain Marie, 1/1GN, 150mm, mit Hahn 	
Maße: B 340 x T 590 x H 240 mm
Anschlusswert: 1,2 kW / 230 V 50 Hz
Gewicht: 7,5 kg
Art.-Nr. 200240

Bain Marie 1/2 GN
z.B. als Würstchenwärmer	
Maße: B 270 x T 360 x H 240 mm
Anschlusswert: 1,0 kW / 230 V 50 Hz
Gewicht: 6,3 kg
Art.-Nr. A120455

snackpoint Absaugmodul
210 m3 Luft pro Stunde
Anschlusswert: 200 Watt/ 230 V 
Kohlefilter
Alustrickfilter
Art.-Nr. SP1210

Hot Dog Gerät
Maße: B 280 x T 280 x H 355 mm
Anschlusswert: 0,8 kW / 230 V 50 Hz
Gewicht: 5,2 kg
Art.-Nr. A120406

Einkochtopf 30L
Stufenlose Temperaturregelung: 30 °C bis 100 °C
Anschlusswert: 2 kW / 230 V 50 Hz
Maße: Ø 450 mm, Höhe 520 mm
Gewicht: 5,47 kg 
Art.-Nr. 200057

Bratpfanne GN 1⁄1
B 530 x T 325 x H 100
Gewicht: 3,8 kg 
Art.-Nr. 55333G

Anwendungsbeispiel

Gastro-Technik & Zubehör
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Heißhalte Theke
Heisse Theke Deli Plus I 	
Temperatur: 30 °C bis 90 °C 
Maße: B 690 x T 600 x H 670 mm
Anschlusswert: 1,1 kW / 230 V 50 Hz
Art.-Nr. 305053 	

Salattheke
Kalte Theke Deli Cool II, Betriebstemperatur: 2 °C bis 12 °C
Maße: B 710 x T 575 x H 685 mm
Anschlusswert: 0,16 kW / 230 V 50 Hz
Gewicht: 57 kg
Art.-Nr. 700202G 	

Chafing Dish, 1/1GN, Cool + Hot
Temperaturbereich: -5 °C bis + 75 °C 
Maße: B 610 x T 360 x H 450 mm
Anschlusswert: 0,7 kW / 230 V 50 Hz
Gewicht: 15,3 kg
Art.-Nr. 500850 	

Kühlvitrine 40L zur Selbstbedienung
Betriebstemperatur: 0 °C bis 12 °C
Maße: B 670 x T 575 x H 335 mm
Anschlusswert: 105 W / 230 V 50 Hz
Gewicht: 26,6 kg
Art.-Nr. 700212G 	

40 L Kühlschrank
Temperaturbereich: +2 °C bis +12 °C 
Maße: B 402 x T 450 x H 560 mm
Anschlusswert: 65W / 230 V
Gewicht: 18,5 kg
Art.-Nr. TM40G 	

GN Edelstahl Handwaschbecken
1/2 GN inkl. Anschlussvorbereitung
Maße: B 325 x T 265 x H 150 mm
(auf Anfrage auch als 1/1 GN erhältlich)

Art.-Nr. GN1040

Edelstahl GN-Behälter
Edelstahl Gastronorm Behälter in  
verschiedenen Ausführungen 
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Currywurstschneider
Scheibenstärkeneinstellung: 5 - 35 mm
Maße: B 185 x T 210 x H 325 mm
Anschlusswert: 135 W / 230 V 50 Hz 
Gewicht: 6,9 kg
Art.-Nr. 	 120578

Mikrowelle 
Mikrowelle DIG, 25L, 1000W 	
Maße: B 520 x T 440 x H 310 mm
Anschlusswert: 1,5 kW / 230 V 50 Hz
Gewicht: 17,4 kg
Art.-Nr. 610181

Induktionswok-Set IW 35, Pfanne 
Maße: B 340 x T 440 x H 125 mm
Anschlusswert: 230 V 50 Hz 3500 W
Gewicht: 9,75 kg
Art.-Nr. 105982

Runder Edelstahl Köcher
Zum Einlassen in die Arbeitsplatte

Ø 120 mm, Höhe 135 mm
Art.-Nr. ZU-1064

varioipack 
Transport & Lagersystem 
verschiedene Ausführungen und  
Größen auf Anfrage erhältlich.

Verbindungsschiene
Zum Verbinden von zwei snackpoints 
Länge: ca. 357 mm / 600 mm
Kurze Schiene für die Verbindung mit Spuckschutz-Seitenteilen
Lange Schiene für die Verbindung ohne Spuckschutz-Seitenteilen
Art.-Nr. SP1190 / SP1195 

Faltbare Schutzhaube 
robuste Schutzhaube, gepolstert
für den Snackpoint oder den Hygienepoint
Art.-Nr. SP1300 / SP1330

Gastro-Technik & Zubehör

SP1300

SP1330

Für das Lagern der Kleingeräte empfehlen  
wir die Eurobehälter z. B. in den Abmessungen 
300 x 400 x 320 mm oder 600 x 400 x 320 mm

A500385

ZU-1064

Ø 110 mm, Höhe 145 mm
Art.-Nr. A500385

SP1190

SP1195
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Profi-Gasbräter (DVGW zertifiziert)
für Innenraumnutzung zugelassen 
Maße: B 650 x T 530 x H 280 mm
Gasart: Propan - Butan, Leistung: 14 KW
Gewicht: 19kg
Art.-Nr. ZU-1075

Räucherofen
230 oder 115 Volt, 1500 Watt
B 45 cm, H 35 cm, T 45 cm
Tropfschale 30x40 cm
Gewicht: 29 kg
Art.-Nr. ZU-1076

Fritteuse „IMBISS I“
Anschlusswert: 3,25 kW / 1 NAC 230 V 50 Hz
Maße: B 290 x T 550 x H 410 mm
Mit Sicherheitsthermostat
Gewicht: 10 kg
Art.-Nr. A150307

Hähnchengrill P6
Anschlusswert: 2,8 kW / 230 V 50 Hz
Maße: B 700 x T 360 x H 530 mm
Inklusive 2 Spieße mit Klammern
Gewicht: 31 kg
Art.-Nr. 215035

Hähnchengrill P8N
Anschlusswert: 3,5 kW / 230 V 50/60 Hz
Maße: B 880 x T 430 x H 530 mm
Inklusive 2 Spieße mit Klammern
Gewicht: 41 kg
Art.-Nr. 215036

Hähnchengrill P12N
Anschlusswert: 5 kW / 400 V 50/60 Hz 3 NAC
Maße: B 880 x T 430 x H 710 mm
Inklusive 2 Spieße mit Klammern
Gewicht: 55,6 kg
Art.-Nr. 215037

Registrierkasse
Nennen Sie uns Ihr Kassensystem!

Nirosta Tropfschale & Räucherpfanne
1 Forellenrost 30x40 cm für 6 Fische
1 Flachrost 30x40 cm
Räuchermehl, Gewürzprobe
Rezeptbuch

Auch als Nudelkocher verwendbar.

Weitere Geräte auf Anfrage erhältlich!

made
in
Germany

made
in
Germany

Musterbeispiel
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Hygienestation - mit integriertem Wasser- und Abwassertank

Die mobile Hygienestation

Im Rahmen der gesetzlichen Bestimmungen im Umgang mit unverpackten Lebensmitteln in der 
Öffentlichkeit ist die Wasserverfügbarkeit eine zwingende Notwendigkeit. 

Wir stellen Ihnen mit dem innovativen runnywater-Konzept eine professionelle Komplettlösung 
bereit. Die mobile Wasserversorgung ist mit ihrer Variantenvielfalt die perfekte Lösung und bietet 
neben der optionalen handfreien Bedienfunktion ebenfalls fließend Warm- und Kaltwasser 
sowie eine stromlose Variante für den Kaltwasser Einsatz. Alle mit Wasserkontakt behafteten 
Komponenten sind lebensmittelzugelassen und erfüllen die gesetzlichen Bestimmungen. 

Damit Sie die Hygienevorschriften einhalten...

Anwendungsbeispiel 
mit 230 V Lösung

Faltbare Schutzhaube
(robust & gepolstert)

weitere Produkte für mobile Wasserlösungen finden Sie unter www.runnywater.de

Die mobile Wasserversorgung

Quickchange
Wasseranschlüsse
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Mehr als nur ein sicheres Transport- und Lagersystem. 
Geräte sicher verpackt, einfach im Transport, perfekt als 
Lagersystem, abschließbar, uvm. .

Für das Lagern der Kleingeräte empfehlen wir die 
Eurobehälter in den Abmessungen 300 x 400 x 320 mm  
bzw. 600 x 400 x 320 mm

Transport mit System

sichere Logistik einfacher Transport Regal und Schublade

Das Prinzip...
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Saris CLH 3,01x1,51 (2 m Innenhöhe & Verkaufsklappe)

Der Kofferanhänger 
Länge: 301 cm

Technische Daten
Zul. Gesamtgewicht: 	2.000 kg
Nutzlast: 	 1.390 kg
Laderaumlänge: 	 3.010 mm
Laderaumbreite: 	 1.510 mm
Laderaumhöhe: 	 2.000 mm

Transporthänger und Verkaufsanhänger in einem

Der professionelle Kofferanhänger bietet Ihnen nicht 
nur als KFZ-Anhänger für die Logistik die passende 
Lösung, sondern kann auch als Verkaufsanhänger in 
Kombination mit den snackpoint Modulen genutzt 
werden. Komplett beschriftet dient der Anhänger auch 
als riesiger Werbeträger.

Individuell 
bedruckbar
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Jetzt scannen und 
direkt auf unsere 
Homepage gelangen

www.variosmart.de

Weserstraße 19
D-47506 Neukirchen-Vluyn 

Telefon: 	+49 (0) 2845 94 81 54
Telefax: 	+49 (0) 2845 94 81 56

E-Mail: 	 info@variosmart.de
Internet:	www.variosmart.de

variosmart GmbH

Druckvorgaben für den Snackpoint
Die aktuellen Druckvorgaben für den Snackpoint und den Hygienepoint finden 
Sie auf http://snackpoint.variosmart.de/druckvorgaben

So können Sie direkt Ihr eigenes Motiv gestalten. 
Gerne bieten wir Ihnen auch einen Gestaltungsservice an.

Jetzt scannen und 
mehr Informationen 
erhalten

snackpoint.variosmart.de/druckvorgaben

Die mobile Frontcookingstation

workingbase
Die mobile Verkostungstheke

minibase
Die mobile Promotiontheke

combitent
Das mobile Promotionzelt

impulsexpo
Die mobile Messewand

snackpoint
Die mobile Frontcookingstation

Die mobile Wasserversorgung

runnyvarioipack

euroconnector

Transport mit System

Displayhalter für Eurobehälter und mehr

XL

M

Fordern Sie unseren Produktkatalog an.
Entecken Sie unsere weiteren Produktwelten
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www.variosmart.de

Kontakt
D-47506 Neukirchen-Vluyn
Weserstr. 19

Telefon: 	+49 (0) 2845 / 94 81 54
Telefax: 	 +49 (0) 2845 / 94 81 56

E-Mail: 	 info@variosmart.de
Web:	 www.variosmart.de

Einfach online www.variosmart.tv eingeben und 
parallel unter 0049 (0) 2845 / 94 81 54 anrufen.
Lassen Sie sich von uns und unseren Produkten begeistern!

Zeigen und Erklären ist um ein Vielfaches effektiver 
als nur das gesprochene Wort und Schrift.

Mit LiveTV haben wir für Sie die ideale Service-Plattform 
geschaffen. Hiermit können wir Sie weltweit virtuell mit Rat 
und Tat unterstützen. Es ist das perfekte Service-Hilfsmittel.

Hier scannen und 
direkt zur LIVE-TV
Beratung gelangen

www.variosmart.tv

Beratungsservice:
Kostenlose Live-Übertragung mit 
Beratung aus unserem Showroom 

Ihre persönliche
Live-Beratung auf

www.variosmart.tv

www.variosmart.tv

LiveTV


